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Chigrin PBergeron « los Corisiers » F-Fosiet (Davoie)
Qliiney « les Follets » vicilles vignes (Valléo do los Liire)
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Dt e viande, prites el fromages
Dinot noir « Prestige » Domaine los Tantéres » Qavote)
Ghitean de Do domaine Feabre T (Corbicres)
Croges Hermitage Cltenne Pochon (Valleo de Rhiing)
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